PLAN de Estudios 2018

Lic. en Ciencia y Tecnologia

F = Final / TP = Trabajos Practicos / (O) = Obligatoria / (E) = Electiva/ (A = Anual

Asignatura Facultad Para cursar Pararendir Cursada Aprobada
7 - Andlisis Matemaético | (O) FCEyYN CBC Aprobado
8 - Biologia Cel. e Introduccién a la Biol. Molecular (O) FFyB CBC Aprobado
9 - Quimica General (O) FCEyN CBC Aprobado
10 - Fisica |l (O) FFyB TP: 7 F:7
11 - Quimica Organica (O)/(A) FCEyN TP: 9 F:9
12 - Quimica Analitica (O) FFyB TP:7/9 F:7/9

13 - Quimica Bioldgica General (O) FFyB ;—iFr)r;lu::tgnc:;sTalgg F:8/11

14 - Fisicoquimica de Alimentos (O) FCEyN F:7/9-TP:10 F:10
15 - Estadistica (O) FFyB F:7
16 - Quimica de Alimentos (O) FCEyN TP:11/12/13 F:11/12/13

" . . F:8-TP:13/16 6
17 - Microbiologia General (O) FFyB cursada simultanea F:13

18 - Microbiologia de Alimentos (O) FCEyYN TP izﬁilféﬁzl:ada F:16/17

19 - Operaciones Unitarias | (O) FCEyN TP: 14 F:14
20 - Nutricién (O) FFyB F:13 -TP:16 F:16
21 - Toxicologia de Alimentos | (O) FFyB F:13-TP:16 F:16
22 - Toxicologia de Alimentos Il (O) FCEyN TP:21 F:21
TP:20 6 cursada
23 - Legislacion Alimentaria (O) FFyB simultanea TP:21 6 F:20/21
cursada simultdnea
24 - Operaciones Unitarias Il (O) FCEyYN F:14-TP:19 F:19
25 - Fundamentos de Preservacion de Alimentos | (O) FCEyN F:18_;F;idl'taon(:;arsada F:24
26 - Andlisis Avanzado de Alimentos (O) FCEyN F: 16
27 - Fundamentos de Preservacion de Alimentos Il (O) FCEyN TP: 25 F:25
28 - Biotecnologia de Alimentos | (O) FCEyN F:18 - TP: 24 F:24
29 - Biotecnologia de Alimentos Il (O) FFyB TP: 28 F:28
30 - Tecnologia de Alimentos | (O) FCEyN/ FFyB TP: 25 F:25
31 - Tecnologia de Alimentos Il (O) FCEyN/ FFyB TP: 25 F:25
32 - Tecnologia de Alimentos Il (O) FCEyN/ FFyB TP: 25 F:25
33 - Procesamiento de alimentos en Planta Piloto (O) FCEyN TP:30/31/32 6

cursada simultanea
Gestion, Control y Garantia de la Calidad en la
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34~ Industria Alimentaria (O) FRyB TP:25 F:25
35 - Economia de la Empresa Alimentaria (O) FCEyYN TP: 24 F:24
36 - Practica Profesional (O) FCEyN/ FFyB

37 - Analisis Sensorial (E) FCEyN/ FFyB F:15 - TP:25 F:25
38 - Proteccion Ambiental e Higiene Industrial (E) FCEyN TP:24 F:24
39 - Organizacion y Gerenciamiento Empresarial (E) FCEyN TP:35 F:35
40 - Desarrollo de Nuevos Productos (E) FCEyN TP:27 F:37
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Lic. en Ciencia y Tecnologia

Asignatura Facultad Para cursar Pararendir Cursada Aprobada
41- Control Microbiolégico de Alimentos (E) FCEyYN TP:18 F:18 [] []
42- Materiales para envases Alimentarios (E) FFyB F:16/18 |:| |:|
45 \C/:ecgrgg?r(lg;tes bioactivos en alimentos de origen FFyB F-14/16 - TP-20 F20 |:| |:|
44- Especies vegetales de importancia en alimentos (E) FFyB TP:26/34 F:26/34 |:| |:|

Practica Profesional: Consiste en una actividad obligatoria de 300 hs a realizarse en el segundo cuatrimestre del quinto afio. La aprobacién
llevara calificacion numérica. Las condiciones académicas en las que se realizara dicha Practica seran establecidas por una Comisién Conjunta de
Practica Profesional (CCPP), integrada por partes iguales por representantes de las dos Facultades, debiendo entenderse por condiciones
académicas: lugar de realizacion; tema; tutor, otros a definir.
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